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Bar
COFFEES - BAR - SMOOTHIES



Caffetteria
COFFEES

ESPRESSO 					     € 1,50

ESPRESSO DECAFFEINATO 		  € 1,80
DECAFFEINATED ESPRESSO

ESPRESSO CON PANNA MONTATA 	 € 2,50
(IN TAZZA GRANDE)
ESPRESSO WITH WHIPPED CREAM
(IN A BIG CUP)

ESPRESSO CORRETTO 			   € 2,00
FORTIFIED ESPRESSO

CAFFÈ SHAKERATO 	 € 3,50 - 4,00 (Baileys)
(DOPPIO ESPRESSO, SCIROPPO DI ZUCCHERO)
(DOUBLE ESPRESSO, SUGAR SYRUP)

CAFFÈ GINSENG (TAZZA GRANDE) 	 € 2,00
GINSENG COFFEE (IN A BIG CUP)

CAFFÈ GINSENG (TAZZA PICCOLA) 	 € 1,80
GINSENG COFFEE (IN A SMALL CUP)

CAFFÈ D’ORZO (TAZZA GRANDE) 	 € 2,00
BARLEY COFFEE (IN A BIG CUP)

CAFFÈ D’ORZO (TAZZA PICCOLA) 	 € 1,80
BARLEY COFFEE (IN A SMALL CUP)

CAFFÈ AMERICANO 			   € 2,00
AMERICAN COFFEE

CAPPUCCINO 				    € 2,20

CAPPUCCINO DI SOYA 			   € 2,20

CAPPUCCINO DECAFFEINATO 		  € 2,20
DECAFFEINATED CAPPUCCINO

CAPPUCCINO
CON PANNA MONTATA 			   € 2,50
CAPPUCCINO
WITH WHIPPED CREAM

LATTE MACCHIATO 			   € 2,50
(ESPRESSO, MILK, MILK FROTH)

LATTE FREDDO/LATTE CALDO 		  € 2,00
HOT OR COLD MILK

CIOCCOLATA CALDA 			   € 2,50
HOT CHOCOLATE

CIOCCOLATA CON PANNA 		  € 3,00
HOT CHOCOLATE
WITH WHIPPED CREAM

TÈ E INFUSI 				              € 2,50
TEA AND INFUSION



ACQUA PICCOLA 				    € 1,50
(NATURALE O FRIZZANTE)
MINERAL WATER 0.5 CL.
(STILL OR SPARKLING)

SUCCO BIOPLOSE				   € 4,00
BIOPLOSE JUICE

SPREMUTA D’ARANCIA 			   € 4,50
SQUEEZED ORANGE JUICE

APFELSCHORLE 0,40 			   € 3,50
(SUCCO DI MELA, ACQUA MINERALE)
(APPLE JUICE, MINERAL WATER)

BRIOCHES				              € 1,90
CROISSANTS	  

PATATINE SACCHETTO	 		  € 1,50
CHIPS

COCA COLA 				    € 3,50
COCA COLA ZERO 			   € 3,50
ARANCIATA, ORANGE SODA 		  € 3,50
ARANCIATA AMARA S. PELLEGRINO 	 € 3,50
SPRITE 					     € 3,50
SCHWEPPES 				    € 3,50
ESTATHÈ’ AL LIMONE 			   € 3,50
LEMON ICE TEA

ESTATHÈ’ ALLA PESCA 			   € 3,50
PEACH ICE TEA		
LEMONSODA 				    € 3,50
RED BULL 					     € 4,00
CEDRATA TASSONI 			   € 3,50
SPEZI PICCOLA 				    € 3,00
(FANTA ORANGE AND COLA)

SPEZI MEDIA 				    € 4,00
(FANTA ORANGE AND COLA)

ACQUA
WATER

SUCCHI DI FRUTTA
FRUIT JUICES

PICCOLI SPUNTINI
SNACKS

BIBITE IN LATTINA
CANS

Bar
BAR

BIBITE IN VETRO
LIMONATA LURISIA 			   € 4,00
CHINOTTO LURISIA 			   € 4,00



SMOOTHIES DI FRUTTA
SENZA LATTICINI

GRAN MIX
UVA, FRAGOLA, BANANA, MIRTILLO, SUCCO DI MELA
GRAPE, STRAWBERRY, BANANA, BLUEBERRY, APPLE JUICE
GRAPE, BANANE, ERDBEERE, BLUEBEERE, APFELSAFT

ENERGY
ANANAS, MANGO, KIWI, FRAGOLA, SUCCO DI MELA
PINEAPPLE, MANGO, KIWI, STRAWBERRY, APPLE JUICE
ANANAS, MANGO, KIWI, ERDBEERE, APFELSAFT

TROPIKAL 
BANANA, COCCO, ANANAS, SUCCO DI MELA

BANANA, COCONUT, PINEAPPLE,APPLE JUICE
BANANE, KOKOSNUSS, ANANAS, APFELSAFT

KIDS SPOT
FRAGOLA, BANANA, SUCCO DI MELA

STRAWBERRY, BANANA, APPLE JUICE
ERDBEERE, BANANE, APFELSAFT

 € 6,50

DETOX
ZUCCHINE, ZENZERO, CAROTE, BANANA, MIRTILLO, SUCCO DI MELA
ZUCCHINI, GINGER, CARROT, BANANA, BLUEBERRY, APPLE JUICE
ZUCCHINI, INGWER, KAROTTE, BANANE, BLUEBEERE, APFELSAFT

VITALITY
FRUTTO DELLA PASSIONE, ANANAS, MANGO, SUCCO DI MELA
PASSION FRUIT, PINEAPPLE, MANGO, APPLE JUICE
PASSIONSFRUCHT, ANANAS, MANGO, APFELSAFT



aperitivi - cocktails - wine - beer
Drinks



APERITIVI
APPETIZERS - APERITIFS 

Ape ti
me?

DRINK ANALCOLICI
VIRGIN DRINKS - ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

CLUB ROYAL                       € 7.00 
Long Drink, Build
Succo di Mela, Succo di Cranberry, Sciroppo di Mandorla
Apple Juice, Cranberry Juice, Almond Syrup

CAIPISPORT                       € 7.00 
Long Drink, Muddled
Ginger Ale, Lime, Zucchero di Canna, Granatina
Ginger Ale, Lime, Sugar cane, Grenadine

GIN TONIC ZERO                 € 7.50 
Long Drink, Build
Gin Tanquerai Zero Alcool, Acqua tonica Fever Tree
Tanqueray 0.0% Alcohol-Free Gin, Fever-Tree Tonic Water

SPRITZ
Aperol/Campari/Select

 € 6.00

HUGO  € 6.00

AMERICANO  € 8.00

NEGRONI  € 8.00

BOULEVARDIER  € 8.00

MI-TO € 8.00



SUCCO DI LIMONE, ZUCCHERO 
LIQUIDO, ANGOSTURA BITTER
(ALBUME)

LEMON JUICE, SUGAR SYRUP
ANGOSTURA BITTER
[EGG WHITE]

SOUR DRINKS
Come lo facciamo?

Lo preferisci con 
o senza albume?

CLASSIC COCKTAILS

€ 8.50

EL DIABLO
TEQUILA, CREMA CASSIS, SUCCO LIME, GINGER BEER
TEQUILA, CREME DE CASSIS, GINGER BEER, LIME JUICE

 € 8.00

MOSCOW MULE
VODKA, SUCCO DI LIME, GINGER BEER
VODKA, LIME JUICE, GINGER BEER

 € 8.00

CUBA LIBRE
RUM BIANCO, COLA, LIME FRESCO
WHITE RUM, COLA, FRESH LIME

 € 8.00

GIN BASIL SMASH
GIN, LIMONE FRESCO, SCIROPPO DI ZUCCHERO, BASILICO
GIN, FRESH LEMON, SUGAR SYRUP, BASIL

€ 8.50

MUDDLED DRINK

LONG ISLAND ICE TEA
VODKA, GIN, RUM BIANCO, TEQUILA, TRIPLE SEC, 
LIMONE, COLA
VODKA, GIN, WHITE RUM, TEQUILA, TRIPLE SEC, 
LEMON, COLA

 € 8.50

MIAMI ISLAND ICE TEA
VODKA, RUM, GIN, BLUE CURACAO, SWEET AND SOUR, 
SPRITE
DKA, RUM, GIN, BLUE CURACAO, SWEET AND SOUR, 
SPRITE

 € 8.50

JAPANESE ICE TEA
VODKA, GIN, RUM BIANCO, TEQUILA, TRIPLE SEC, 
LIQUORE AL MELONE, LIMONE, SODA
VODKA, GIN, WHITE RUM, TEQUILA, TRIPLE SEC, 
MELON LIQUEUR, LEMON, SODA

 € 8.50

TENNESSEE TEA
TENNESSEE WHISKEY, VODKA, GIN, RUM BIANCO, 
TEQUILA, TRIPLE SEC, LIMONE, COLA
TENNESSEE WHISKEY, VODKA, GIN, WHITE RUM, TE-
QUILA, TRIPLE SEC, LEMON, COLA

€ 8.50

LONG DRINK

DAIQUIRI
RUM BIANCO, LIME FRESCO, SCIROPPO DI ZUCCHERO
WHITE RUM, FRESH LIME, SUGAR SYRUP

 € 8.50

SIDECAR
COGNAC, TRIPLE SEC, LIMONE FRESCO
COGNAC, TRIPLE SEC, FRESH LEMON

 € 8.50

MARGARITA
TEQUILA, TRIPLE SEC, LIME FRESCO
TEQUILA, TRIPLE SEC, FRESH LIME

 € 8.50

MANHATTAN
WHISKEY, VERMOUTH ROSSO, ANGOSTURA BITTERS
WHISKEY, SWEET VERMOUTH, ANGOSTURA BITTERS

€ 8.50

SOUTHSIDE
GIN, LIME FRESCO, SCIROPPO DI ZUCCHERO, MENTA
GIN, FRESH LIME, SUGAR SYRUP, MINT

€ 8.50

MARTINI DRINK

FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI
RUM BIANCO, FRAGOLE, LIME FRESCO
WHITE RUM, STRAWBERRIES, FRESH LIME

 € 9.00

FROZEN STRAWBERRY MARGARITA
TEQUILA, TRIPLE SEC, FRAGOLE, LIME FRESCO
TEQUILA, TRIPLE SEC, STRAWBERRIES, FRESH LIME

 € 9.00

FROZEN PIÑA COLADA
RUM BIANCO, ANANAS, CREMA DI COCCO
WHITE RUM, PINEAPPLE, COCONUT CREAM

 € 9.00

FROZEN DRINK

CAMPARI SOUR

DISARONNO SOUR

VODKA SOUR

WHISKY SOUR

GIN SOUR

RUM SOUR

PISCO SOUR



GIN TASSONI

GIN TANQUERAI 10

GIN PLYMOUTH 

GIN GUNPOWDER 

GIN MARCONI 46 POLI

GIN BROCKMANS

GIN TONIC

GIN TONIC
CLASSICO

GIN DELLA CASA

€ 8,50

GIN ONDINA

GIN PIERO

GIN HENDRICKS

LUZ GIN

GIN ENGINE

GIN PROFESSORE

ALKEMIST GIN

CUBICAL

GIN MARE CAPRI

We believe in love 
at first gin

€ 12,00

€ 14,00



Signature Drinks
Il lago cambia, le stagioni scorrono.
Ogni drink custodisce sapori, ricordi ed emozioni.

Sorseggia lentamente.
Lasciati sorprendere.

The lake changes, the seasons flow.
Each cocktail holds flavours, memories and emotions.

Sip slowly.
Let yourself be surprised.



Winter Whispers

SAMUEL JACKSON
Coppa Martini, Mescolato

Bourbon Whiskey, Vermouth Rosso, Grand 
Marnier, Bitter Angostura
Bourbon Whiskey, Sweet Vermouth, Grand Marnier, 
Bitter Angostura.

ALESSANDRO MAGNO
Coppa Martini, Shakerato
Brandy, Bourbon Whiskey, Crema di Cacao 
Scura, Panna liquida, Cacao Amaro
Brandy, Bourbon Whiskey, Dark Cocoa Cream, Fresh 
cream, Bitter Cocoa

ORGASM 2.1
On the Rocks, Build
Vodka, Crema di menta Bianca, Crema di 
Cacao Scura, Liquore al Caffè, Panna liquida
Vodka, White Mint Cream, Dark Cocoa Cream, 
Coffee Liquor, Fresh cream

JON COFFEY
On the Rocks, Build
Gin / Bourbon Whiskey, Bitter Campari & 
Vermouth Rosso infusi al caffè
Gin / Bourbon Whiskey, Bitter Campari & Sweet 
Vermouth infused whit coffe

Sapori intensi, amari e decisi, profondi come il silenzio dell’inverno.
Bold, bitter and intense flavours echo the quiet depth of the season.

DEEP GARDA
Long Drink, Shakerato

Vodka infusa al Limone, Blu Curacao, Maraschino, 
Succo di Cranberry, Bitter Angostura
Cistrus Vodka, Blu Curacao, Maraschino, Cranberry 
juice, Bitter Angostura

CAMILLA MARTINI
Coppa Martini, Shakerato
Liquore alla Camomilla Marzadro, Parfait 
d’Amour, Succo di Limone, Sciroppo al Carcadè
Camomilla Liquor Marzadro, Parfait d’Amour, Lemon 
Juice, Carcadè Syrup

ROMANTICA’S DREAM
Long Drink, Build

Gin, Foglie di Menta, Succo di Lime, Succo di 
Mela, Sciroppo di Sambuco
Gin, Mint Leaves, Lime Juice, Apple Juice, Elderflower Syrup

MARTINI
Indimenticabile, Unforgetable
Vodka / Gin, Dry Vermouth / Sweet Vermouth, 
Olive Verdi

€ 10,00

Spring Awakening

Sapori freschi, floreali e frizzanti che risvegliano i sensi.
Fresh, floral and vibrant flavours awaken the senses.

€ 9,00

€ 10,00 € 9,00

€ 10,00 € 8,00

€ 9,00

€ 8,00

Silenzio

Il risveglio



ULA ULA

RUM 
BATIDA 

CREMA DI MENTA 
CREMA DI BANANA 
SCIROPPO MANGO 

ZUCCHERO LIQUIDO
[RUM]  

[BATIDA] 
[MINT CREAM] 

[BANANA CREAM 
[MANGO SYRUP] 
[LIQUID SUGAR] 

€ 10,00

HANKY PANKY

DRY GIN 
VERMOUTH ROSSO 

FERNET BRANCA
[LONDON DRY GIN] 
[VERMOUTH RED] 
[FERNET BRANCA]

€ 9,00

MIDORI SPICE 

TEQUILA
MEZCAL

MIDORI SPEZIATO 
SUCCO LIME

[TEQUILA]  
[MEZCAL] 

[SPICED MIDORI]  
[LIME JUICE] 

€ 9,00

LOST LAKE

RUM
SUCCO LIME

PASSIONFRUIT
SUCCO ANANAS 

CAMPARI
LIQUORE MARASCHINO

[RUM] 
[LIME JUICE] 

[PASSIONFRUIT] 
[PINEAPPLE JUICE]  

[CAMPARI] 
[MARASCHINO LIQUEUR]

€ 10,00

GARDA TIK

VODKA 
BLUE CURAÇAO 
SUCCO LIMONE 

PEACH TREE 
LIQUORE ALLA MELA 

ALBUME
[VODKA] 

[BLUE CURAÇAO] 
[LEMON JUICE 
[PEACH TREE]

[APPLE LIQUEUR] 
[EGG WHITE]

€ 10,00

EL DIABLO

TEQUILA 
CREMA CASSIS 

SUCCO LIME 
GINGER BEER

[TEQUILA] 
[CREME DE CASSIS] 

[GINGER BEER] 
[LIME JUICE]

€ 9,00

THE BLUES

GIN 
BLUE CURAÇAO

LIME 
SUCCO PERA

[LONDON DRY GIN]  
[BLUE CURAÇAO]  

[LIME JUICE]  
[PEAR JUICE] 

€ 9,00

PAIN KILLER

RUM 
SUCCO ANANAS 
SUCCO ARANCIA
 BATIDA DE COCO

[WHITE RUM] 
[BATIDA DE COCO] 
[ORANGE JUICE]

 [PINEAPPLE JUICE]
€ 9,00

BLUE BIRD

GIN
BLUE CURAÇAO

SUCCO DI LIMONE
ORZATA

[GIN]  
[BLUE CURAÇAO] 

[LEMON JUICE]  
[FRENCH ORGEAT] 

€ 9,00

TIKI

Summer Glow

MY ZEN MOJITO
Long Drink, Build

Rum, Succo di Lime, Foglie di Menta, Sciroppo 
allo Zenzero, Ginger Beer Fever Tree.
Rum, Lime Juice, Mint Leaves, Ginger Syrup, Ginger 
Beer Fever Tree

NASIMI ICE TEA
Long Drink, Build

Vodka, Gin, Rum, Tequila, Triple Sec, Succo di 
Limone, Sciroppo al Cedro, Cedrata Tassoni
Vodka, Gin, Rum, Tequila, Triple sec, Lemon Juice, 
Cedar Syrup, Cedrata Tassoni

RASPUIRI
Coppa Martini, Shakerato

Rum, Cachaca, Succo di Lime, Sciroppo 
ai Lamponi
Rum, Cachaca, Lime Juice, Raspberry Syrup

MY TAI
Tiki Drink, Shakerato
Rum, Triple Sec, Succo di Lime, Sciroppo  di 
Mandorla
Rum, Triple Sec, Lime Juice, Almond Syrup

Sapori dolci, succosi e vibranti raccontano giornate che sembrano infinite
Juicy, vibrant flavours capture endless summer days.

CHILI OUT
On the Rocks, Shakerato

Tequila, Triple Sec, Succo di Lime, Agave, 
Peperoncino, Tabasco, Sale & Pepe
Tequila, Triple Sec, Lime Juice, Agave, Chili, Tabasco, 
Salt & Pepper

CAIPIRETTO
Long Drink, Muddled

Cachaca, Liquore all’Amaretto, Lime, Zucchero 
di Canna
Cachaca, Amaretto Liquor, Lime, Sugar Cane

MIDWEST
Long Drink, Build

Liquore al Fieno Marzadro, Succo di Limone, 
Sciroppo alla Cannella, Acqua Tonica
Hay Liquor Marzadro, Lemon Juice, Cinnamon Syrup, 
Tonic Water

ZOMBIE 3.0
Tiki, Shakerato
Rum, Ron, Rhum, Succo di Lime, Succo di 
Pompelmo, Assenzio, Bitter Angostura, 
Sciroppo al Lampone, Sciroppo alla Cannella.
Rum, Ron, Rhum, Lime Juice, Grapefruit Juice, Absinthe, 
Bitter Angostura, Raspberry Syrup, Cinnamon Syrup

€ 9,00

Autumn Reverie

Sapori avvolgenti e speziati accompagnano il lento ritorno al silenzio
Spiced and comforting flavours welcome the quiet season ahead

€ 9,00

€ 9,00 € 10,00

€ 9,00 € 8,00

€ 9,00

€ 14,00

Amore Incondizionato

La nostalgia degli addii



LIQUORI AMARI E BITTER

VODKA GRAPPE E BRANDY

LIMONCELLO				    € 3,50
SAMBUCA					     € 4,00
BAILEYS 					     € 4,00
AMARETTO DI SARONNO			  € 4,00
CREMA ALLA LIQUIRIZIA			   € 4,00
LIQUORE AL CAFFÈ			   € 4,00
COINTREAU					    € 5,00
GRAND MARNIER				    € 5,00

MONTENEGRO				    € 4,00
JÄGERMEISTER				    € 4,00
RAMAZZOTTI				    € 4,00
FERNET BRANCA				    € 4,00
BRANCA MENTA				    € 4,00
AVERNA					     € 4,00
AMARO DEL CAPO                                 € 4,00
BRAULIO                                                 € 4,00
AMARO JEFFERSON                              € 6,00

HAVANA 7 ANNI				    € 6,00
RUM KRAKEN			              € 7,00
RUM ZACAPA			              € 8,00
AGRICOLE SAINT JAMES                       € 7,00

JACK DANIEL’S 				    € 6,00
JIM BEAM BOURBON/RYE                     € 6,00
WILD TURKEY 101 proof			   € 7,00

NIKKA FROM THE BARREL	          € 10,00

STOLICHNAYA		                        € 5,00
SMIRNOFF                                               € 4,00

BELVEDERE		                                  € 7,00

GLENMORIANGE		                       € 8,00
TALISKER                                                € 8,00
PORT ASKAIG 100 proof		           € 10,00

(USA, NIPPO)

USA

NIPPO

WHISKEY
(HIGHLAND, SKY, ISLAY)
SCOTCH WHISKY

GRAPPA BIANCA				    € 4,00
GRAPPA BARRICATA			   € 5,00

VECCHIA ROMAGNA			   € 4,00

RUM



VINI
wine

VINO DELLACASA
BIANCO FRIZZANTE
HOUSE WINE SPARKLING WHITE
1 BICCHIERE / 1 GLASS 			   €  3,00
1/4 DI LITRO / . LITER 			   €  4,00
1/2 LITRO / . LITER 				   €  7,00
1 LITRO / 1 LITER 			              € 13,00

		 BIANCHI
WHITE WINE

EMANUELA” GARDA RIESLING	           €  23,00
(AZ. AG. DUE PINI, PICEDO LOMBARDIA)             

GEWURTZTRAMINER  		              €  23,00
(ALTOADLIGE)                                                     

LUGANA DOC                                         € 22,00
(AZ. AG. COLLI VAIBO’” POZZOLENGO LOMBARDIA) 

LUGANA LIBERAUSCITA                        € 23,00
(CANTINA COCCOLI, MONIGA DEL GARDA LOMBARDIA)     

CHARDONNAY GARDA BRESCIANO    €  21,00 
(AZ. AG. LE GAINE BEDIZZOLE LOMBARDIA)         

AL BICCHIERE 				    €  4,50
BY THE GLASS 

LUGANA “I FRATI”                                  €  25,00
(CA’ DEI FRATI SIRMIONE, LOMBARDIA)                

AL BICCHIERE 				    €  5,00
BY THE GLASS

CHIARETTO
“NOTTEROSA” CHIARETTO DEL GARDA  € 23,00
(CANTINA DELAI, PUEGNAGO LOMBARDIA) 	           
AL BICCHIERE 				     € 4,50 
BY THE GLASS 					   

ROSSI 
“SAMANTHA” GARDA CLASSICO 
ROSSO SUPERIORE                               € 23,00
(AZ. AG. DUE PINI, PICEDO, LOMBARDIA) 	           
AL BICCHIERE 				     €  4,50
BY THE GLASS 			 

BOLLICINE
PROSECCO DOC EXTRA DRY               €  20,00
(TREVISO VENETO)                                                

AL BICCHIERE 				    €  4,50 	
BY THE GLASS

FRANCIACORTA BRUT 	                      €  40,00
(LOMBARDIA)                                                       

AL BICCHIERE 				     €  5,50 	
BY THE GLASS

BELLAVISTA  			             €  55,00
ALMA FRANCIACORTA 	                     



BIRRE IN BOTTIGLIA
BOTTLED BEER

HEINEKEN 0,33 LT. 				   € 4,00
BECK’S 0,33 LT.  				    € 4,00
CORONA 0,33 LT. 				    € 4,00
WEISSBIER 0,50 LT. 			   € 6,00
BIRRA ITALIANA 0,33 LT. 		             € 4,00
ITALIAN BEER
BIRRA ANALCOLICA 0,33 LT.		  € 4,00
ALCOHOL-FREE BEER

ENGEL ORIGINAL HELL (BIONDA/BLONDE)
PICCOLA 0,20 LT. 				    € 3,50
SMALL
MEDIA 0,40 LT. 				    € 5,50
MEDIUM
MEDIA MISTA 0,40 LT. 			   € 5,50
RADLER (BEER, LEMONSODA)

HIRTER (ROSSA/RED)
PICCOLA 0,20 LT. 				    € 3,50
SMALL
MEDIA 0,40 LT. 				    € 6,00
MEDIUM

BIRRA ALLA SPINA
DRAUGHT BEER

+ 
KUBO BEER

18 €
E QUINDI... CIN-CIN

UN BRINDISI VE LO REGALIAMO NOI!

 KUBO CORONA 4+1



SENZA GLUTINE
GLUTEN FREE

* ALCUNI PRODOTTI POSSONO ESSERE 
SURGELATI ALL’ORIGINE

* SOME PRODUCTS CAN BE 
FROZEN IN ORIGIN

* DIESE SPEISEN KÖNNEN
TIEFKÜHLPRODUKTE ENTHALTEN

VEGETARIANO
VEGETARIAN

Food



Riso, Melone, Cetrioli, Avocado, Cavolo Cappuccio, Pomodorini, Gamberetti 
e Surimi di Granchio, germogli di Soya, Salsa teriyaki e sesamo
Rice, Melon, Cucumbers, Avocado, Cabbage, Cherry Tomatoes, Shrimp, 
and Imitation Crab, Soybean Sprouts, Teriyaki Sauce, sesame 

€ 12,50



Falafel di Ceci, Hummus, Salsa Yogurt, Pomodoro, 
Cetrioli, Insalata, Cipolla e Cavolo Cappuccio
Falafel, Hummus, Yogurt Sauce, Tomato, Cucumber, 
Lettuce, Onion, and Red Cabbage

€ 6,50



Puccia Pane, Pollo Kebab, Cavolo Cappuccio, Pomodori, 
Insalata, Cipolla, Salsa Yogurt e Salsa Piccante
Puccia Bread, Chicken Kebab, Red Cabbage, Tomatoes, 
Lettuce, Onion, Yogurt Sauce, and Hot Sauce.

€ 8,00



PIATTO APERITIVO + DRINK BASIC
Aperitivo Platter+ Drink

€ 10,00

BRUSCHETTA 
CON POMODORO FRESCO�
Fresh tomatoes, extra virgin olive 
oil, garlic bread, oregano
Tomaten mit Olivenöl extra auf 
geröstetem Brot

€ 7,50

BRUSCHETTA CON HUMMUS 
DI CECI, ZUCCHINE 
GRIGLIATE E MENTA 
Chickpea hummus, grilled zucchini 
and mint
Kichererbsenhumus, gegrillten 
Zucchini und Minze

€ 8,50

PÀ E SALÀM 
Bread and salami
Brot und Salami 

€ 4,50

PATATINE FRITTE *
French fries
Pommes frites

€ 5,00

Chill
PIATTO APERITIVO + 

STRACCETTI DI POLLO O FALAFEL 
+ DRINK BASIC 

Aperitivo Platter +Falafel or 
Chicken Strips + Drink

€ 15,00

Super

FALAFEL DI CECI 
CON HUMMUS *
Falafel and hummus 

€ 8,50

STRACCETTI DI 
POLLO CON PATATE *
Chicken fingers with fries
Hühnernuggets mit Pommes

€ 9,00

SCARPETTA AL RAGÙ
Ragù Dip with Bread
Brot mit Ragù zum Dippen

€ 6,00

Spizzichi da 
Condividere

i più amati

new new

APERITIVO TIME

DRINK:
- Spritz Aperol/Campari - Birra media/Bottiglia
- Americano/Negroni - Analcolici

Dalle 17.00 alle 20.30 - From 5:00 pm to 8:30 pm



CAESAR CON POLLO
Verde, petto di pollo, bacon, 
parmigiano, crostini di pane, 
salsa caesar
Cos, chicken breast, bacon, 
toasted croutons, 
parmesan shavings, caesar 
dressing
Grüner Salat, Hühnerbrustfleis-
ch, durchwachsener Speck, 
Parmesankäse, geröstetes Brot, 
Caesar-Dressing

€ 11,50

NIZZA LIGHT
Verde, pomodori, cetrioli, Fagiolini, 
uova sode, olive taggiasche tonno
Mixed salad, tomatoes, cucumbers, 
green beans, hard-boiled eggs, 
Taggiasca olives, tuna fish
Gemischter Salat, Tomaten, Gurken, 
grüne Bohnen, hartgekochte Eier, 
Taggiasca-Oliven, Thunfisch

€ 12,50

INSALATONE 
SALADS - SALATTELLER

PANZANELLA NASIMI
Pane, pomodori, cipolla rossa, 
cetrioli, olive taggiasche, 
avocado, basilico
Bread, tomatoes, red onion, 
cucumbers, Taggiasca olives, 
avocado, basil
Brot, Tomaten, rote Zwiebeln, 
Gurken, Taggiasca-Oliven, 
Avocado, Basilikum

€ 11,50

i più amati

new



FRITTURA DI CALAMARI*  
Deep fried calamari
Frittierte Tintenfisch

€ 14,00

Come dire 
di no...

CRUDO E BURRATA 

Parma ham and 
burrata cheese
Parmaschinken und 
Burrata-Käse

€ 12,50

PIATTI FREDDI

PIATTI CALDI
LA LASAGNA
Lasagne alla bolognese* 
Italian lasagne 
Lasagne Bolognese

€ 11,00

COTOLETTA
Cotoletta di pollo 
panata alla Milanese*
Breaded chicken cutlet
Paniertes Hühnerschnitzel 

€ 13,00

i più amati

BRESAOLA
Carpaccio di bresaola rucola 
e scaglie di grana
Carpaccio of bresaola, rocket 
leaves and parmesan shavings
Carpaccio aus Bresaola, Rucola 
und Parmesanspänen

€ 12,50



PANINI
SANDWICHES - BELEGTE BRÖTCHEN

GARDA BLISS
Ciabattina, Mortadella, 
Formaggella Valsabbia e 
maionese
Ciabattina bread, Mortadella, 
Valsabbia Cheese, mayonnaise
Ciabattina-Brot, Mortadella, 
Valsabbia-Käse, mayonnaise

€ 6,80

MARLIN CATCH
Ciabattina, tonno, mozzarella, 
maionese, rucola
Ciabatta bread, tuna fish, 
mozzarella cheese, 
mayonnaise, rocket leaves
Ciabatta Brot, Thunfisch, Moz-
zarella-Käse, Mayonnaise, 
Rauke

€ 6,80

CHUBBY TOAST
Toast-Pane tostato, prosciutto 
cotto ed Edamer
Toasted bread, cooked ham 
and Edam cheese
Getoastetes Brot, Schinken 
und Edamerkäse

€ 5,50

SFILATINO AL CRUDO 
Baguette con prosciutto crudo
Baguette with Parma ham
Baguette mit Rohschinken

€ 6,50

FRESH ELEMENT
Pane cereali bresaola pomodoro 
avocado mash
Bread cereals bresaola tomato 
avocado mash
Brot Müsli, Bresaola, Tomaten, 
Avocado

€ 8,00

new

new

new

un’ondata di piacere



ORIGINAL*
Burger di manzo, cipolle brasate, 
insalata, pomodoro, cheddar, 
bacon croccante, salsa BBQ, 
pane artigianale
Beef Pattie, roasted onions, cos, 
tomato, cheese, crispy bacon, 
fried, BBQ sauce
Rinder-Burger, geröstete Zwiebeln, 
grüner Salat, Tomaten, Käse, 
Barbecue-Sauce, knuspriges 
Bacon, Spiegelei
€ 8,50

Per i palati golosi...

PIADINE
PIADINA SANDWICH - ITALIENISCHES FLADENBROT

COTTO E BRIE
Ham brie cheese
Schinken, Brie-Käse

€ 6,80

INSALATA, POMODORO, 
MELANZANE, ZUCCHINE 
E HUMMUS
Chick pea hummus, cos, tomatoes, 
eggplant and zucchini
Kichererbsenhummus, Grüner Salat, 
Tomaten, Zucchini
€ 6,80

CRUDO, STRACCHINO 
E RUCOLA   
Parma ham, soft cheese and 
rocket leaves
Parmaschinken, Stracchino-Käse und 
Rucola

€ 6,80

aggiungi le patatine fritte*
+ French fries / + Pommes
€ 12,50

NASIMI CLUB
Club Sandwich – pollo 
grigliato, uovo, bacon, 
pomodoro, insalata, maionese 
Club Sandwich – Sliced white 
bread, grilled chicken, egg, cos, 
mayonnaise, tomato, bacon  
Clubsandwich – Hühnchen, Ei, 
Schinkenspeck, Tomate, Salat, 
Mayonnaise
€ 8,00
aggiungi le patatine fritte*
+ French fries / + Pommes
€ 12,00

1 2 3

i più amati
i più amati



LA SCROCCHIARELLA

DIAVOLA 			       € 9,00
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE
TOMATO SUCE, MOZZARELLA, SPICY SALAMY
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, PIKANTE SALAMI

PROSCIUTTO 		      € 9,00
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, HAM
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, SCHINKEN

LA STRACCIATELLA        € 12,00
STRACCIATELLA, MORTADELLA E POMODORINI
STRACCIATELLA, MORTADELLA, CHERRY TOMATOES 
STRACCIATELLA, MORTADELLA, KIRSCHTOMATEN

MARGHERITA                 € 8,50
POMODORO, MOZZARELLA, ORIGANO
TOMATO SAUCE,MOZZARELLA, OREGANO
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, OREGANO

AMERICANA  	                €10,00 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, 
FUNGHI, SALAME, CIPOLLE 
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOM, SPICY 
SALAMI, ONIONS 
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA,
SCHINKEN, PILZE, PIKANTE SALAMI, ZWIEBELN 

VEGETARIANA 		     € 9,00
POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE GRIGLIATE
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, GRILLED VEGETABLES
TOMATENSAUCE,  MOZZARELLA, GRILLGEMUSE



LE NOSTRE COPPE
OUR SIGNATURE ICE CREAM SUNDAES

EISKAFFEE
Caffè, gelato alle creme, 

panna montata, 
chicchi di caffè

Espresso coffee, assortments of 
ice creams, whipped cream, coffee 

beans
Kaffee und Sahneeis, 

Espressokaffee, 
Kakaopulver, Kaffeebohnen,

 Schlagsahne

€ 8,00

COPPA BOMBARDINO
Gelato alle Crème, 

Bombardino Alcolico, 
Panna Montata, Meringhe

Assortments of ice creams, egg 
liqueur, whipped cream, 

merengue cookies 
Sahneeis, Baisers, Eierlikör, 

Schlagsahne

€ 8,00

EISCHOCHOLADE
Cioccolata, gelato alle creme, 

panna montata, 
gocce di cioccolato

Hot chocolate, assortments of ice 
creams, whipped cream, chocolate 

chips
Schoko und Sahneeis, heiße 

Schokolade, 
Kakaopulver, Schokosauce, 

Schlagsahne

€ 8,00

COPPA AMARETTO
Gelato alle Creme, 

Amaretto di Saronno, 
Amaretti, Panna Montata

Assortments of ice creams, 
amaretto di saronno, bitter almond 

cookies, whipped cream 
Sahneeis, 

Amaretto di Saronno, 
Amaretto Kekse, Schlagsahne

 € 8,00

COPPA OREO 
Gelato alla Panna e Stracciatella, 
Biscotti Oreo, Panna Montata, 

Sciroppo al Cioccolato, 
Gocce di Cioccolato

Milk and chocolate chips ice cream, 
Oreo cookies, whipped cream, chocolate 

sauce and chocolate chips
Milch und Schokoladenspäne Eis, Oreo 
Kekse, Schlagsahne, Schokoladensauce 

und Schokoladenstückchen
€ 8,00

SPAGNOLA
Gelato alla Creme, Ciliegine 
Sciroppate, Panna Montata

Assortments of ice creams, 
Cherries in Syrup, 
Whipped Cream 

Sahneeis, Kirschen mit Sirup, 
Schlagsahne

€ 8,00



LE PICCOLE COPPE GELATO
OUR ICE CREAM SUNDAES
COPPA PICCOLA (2 GUSTI) 			   € 3,50
SMALL 	 (2 FLAVOURS)

COPPA MEDIA 	 (3 GUSTI) 			   € 4,50
MEDIUM 	 (3 FLAVOURS)

COPPA GRANDE  (4 GUSTI) 			   € 5,50
BIG  (4 FLAVOURS)

AGGIUNTA PANNA MONTATA 			   € 0,50
EXTRA WHIPPED CREAM

AFFOGATO AL CAFFÈ (1PALLINA)
 ESPRESSO WITH ICE-CREAM (1 SCOOP)

€ 4,00

DOLCI
OUR ICE CREAM SUNDAES

MERINGATA
€ 5,50

TARTUFO AL
CIOCCOLATO

€ 5,50



Cereali contenenti glutine:
Grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i 
loro ceppi ibridati e prodotti derivati. 
Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 
sesamo.

Glutenhaltiges Getreide, namentlich:
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut 
oder Hybridstämme davon sowie daraus 
hergestellte Erzeugnisse.Sesamen  und 
daraus gewonnene Erzeugnisse .

Cereals containing gluten, namely:
wheat,  rye,  barley, oats, spelt, kamut 
or their hybridised strains, and products 
thereof.
Sesame seeds  and products thereof.

Crostacei e prodotti a base di crostacei Krebstiere  und daraus gewonnene 
Erzeugnisse.

Crustaceans and products thereof.

Uova e prodotti a base di uova Eier  und daraus gewonnene Erzeugnisse. Eggs and products thereof.

Pesce e prodotti a base di pesce Fische  und daraus gewonnene Erzeugnisse. Fish and products thereof.

Arachidi e prodotti a base di arachidi Erdnüsse  und daraus gewonnene 
Erzeugnisse.

Peanuts and products thereof.

Soia e prodotti a base di soia Sojabohnen  und daraus gewonnene 
Erzeugnisse.

Soybeans and products thereof.

Latte e prodotti a base di latte  
(incluso lattosio)

Milch  und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschlieβlich Laktose).

Soybeans and products thereof.  
(including lactose).

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle 
(Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus 
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù 
(Anacardium occidentale), noci di pecan ( 
Karya illinoinensis (Wangenh.)k.Koch), noci 
del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi 
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del 
Queensland (Macadamia ternifolia) e i loro 
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata 
per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola.

Schalenfrüchte,  namentlich: Mandeln 
(Amygdalus communis L.), Haselnüsse 
(Corylus avellana), Walnüsse (Juglans regia), 
Kaschnüsse (Anacardium occidentale), 
Pecannüsse ( Karya illinoinensis (Wangenh.)
k.Koch), Paranüsse (Bertholletia excelsa), 
Pistazien (Pistacia vera), Macadamia oder 
Queenslandnüsse (Macadamia ternifolia) 
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, auβer 
Nüssen zur Herstellung von alkoholischen 
Destillaten einschlieβlich Ethylalkohol 
landwirtschaftlichen Ursprungs.

Nuts, namely: almonds ( Amygdalus 
communis L.), hazelnuts (Corylus 
avellana),walnuts (Juglans regia),cashews 
(Anacardium occidentale), pecan nuts 
(Karya illinoinensis (Wangenh.)k.Koch), 
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio 
nuts (Pistacia vera), macedamia or 
Queensland  nuts(Macadamia ternifolia), 
and products thereof, except for nuts 
used for making alcholic distillates 
including ethyl alcohol of agricultural 
origin.

Sedano e prodotti a base di sedano. Sellerie  und daraus gewonnene Erzeugnisse . Celery and products thereof.

Senape e prodotti a base di senape. Senf  und daraus gewonnene Erzeugnisse. Mustard  and products thereof.

Anidride solforosa e solfiti  in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini 
di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così 
come proposti pronti al consumo o ricostruiti 
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

Schwefeldioxid und Sulphite  in 
Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg 
oder 10 mg/l. als ingesamt vrhandenes 
SO2 , die für verzehrfertige oder gemäβ 
den Anweisungen des Herstellers in den 
ursprünglichen Zustand zurückgeführte 
Erzeugnisse zu  berechnen sind.

Sulphur dioxide and sulphites  at 
concentration of more than 10 mg/kg 
or 10 mg/litre  in terms of the total SO2 
which are to be calculated for products 
as proposed ready for consumption or as 
reconstituted according to the instructions 
of the manufacturers.

Lupini e prodotti a base di lupini. Lupinen  und daraus gewonnene 
Erzeugnisse.

Lupin and products thereof.

Molluschi e prodotti a base di molluschi. Weichtiere  und daraus gewonnene 
Erzeugnisse.

Molluscs and products thereof.

 
Qualora le sostanze indicate Le dovessero provocare allergie o intolleranze, siete pregati di comunicarlo al momento dell’ordinazione. 

I nostri collaboratori saranno lieti di fornire chiarimenti e ulteriori informazioni.
 

Sollten die angegebenen Stoffe bei Ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung  unseren Mitarbeitern mit.  
Diese erteilen Ihnen gerne genauere Infos.

If the substances specified above provocate allergies or intolerances to you, we ask you inform our staff when ordering. 
They will be glad to give you further information.

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO 
ALLERGIE O INTOLLERANZE

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN
SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES

I NOSTRI CIBI E LE NOSTRE BEVANDE POSSONO CONTENERE LE SEGUENTI SOSTANZE:
UNSERE SPEISEN UND GETRÄNKE KÖNNEN FOLGENDE STOFFE ENTHALTEN:
OUR DISHES AND BEVERAGES CAN CONTAIN THE FOLLOWING SUBSTANCES:



I NOSTRI RISTORANTI

Viale Catullo, 44 - 25080 
Manerba del Garda (Bs) Italia

tel 0365 651463

Viale Catullo, 48b | 25080
Manerba del Garda (BS)

cell 366 5760818

Ristorante Pizzeria 
Onda Blu  “La Vinessa”

Nasimi
Beach Bar 

Gardaliva
Holiday Apartaments 

Gardaliva
Home & Garden 

Plumeria
Pool Bar

Gardaliva
by the Lake 

Viale Catullo, 44 - 25080 
Manerba del Garda (Bs) Italia

tel 0365 651463

b y  t h e  l a k e


